
Coperto / Cover charge 2.00

L’antipasto di bottega

Starters

Tagliere di salumi di Mora Romagnola  
Mora Romagnola cured meats

La giardiniera sotto brusco di Sangiovese  
Sangiovese wine-infused pickled vegetables

Piada romagnola*  
Piadina (flat bread)*

La Sfoglina

Fresh egg pasta

Tagliatelle ruvide con ragout classico Bolognese*  
Tagliatelle Bolognese*

Passatelli ai frutti di mare*  
Passatelli with seafood*

Tortello romagnolo con erbette e parmigiano 36 mesi*  
Herbs and 36-month-aged Parmesan cheese stuffed tortelli*

Le Goloserie Romagnole

Local delicacies

Scroccadenti, crema al mascarpone e gelato al fiordilatte e gel passito di Albana di Romagna*  
Scroccadenti almond biscuits, mascarpone cream, fiordilatte ice cream and sweet wine jelly*

€ 25,00 a persona

comprensivo di 1/2 lt acqua naturale o frizzante
e 1/4 lt di vino rosso

€ 25,00 per person

including 1/2 L water (still or sparkling) and 1/4 L red wine



I prezzi sono espressi in euro / All prices are in euro

ACQUA /  WATER

Acqua Panna (0,75 lt)  
Panna still water (0,75 lt)

3.50

Acqua San Pellegrino (0,75 lt)  
San Pellegrino sparkling water (0,75 lt)

3.50

Bibita in Lattina (33 cl)  
Canned Drink (33 cl)

3.50

PEPSI ALLA SPINA /  DRAUGHT PEPSI 

Piccola (20 cl)  
Small (20 cl)

3.50

Media (40 cl)  
Medium (40 cl)

4.50

VINO ALLA SPINA /  DRAUGHT WINE 

Vino bianco (1/2 lt)  
White wine (1/2 lt)

6.00

Vino bianco (1 lt)  
White wine (1 lt)

10.00

Vino rosso (1/2 lt)  
Red wine (1/2 lt)

6.00

Vino rosso (1 lt)  
Red wine (1 lt)

10.00

Vino bianco frizzante (1/2 lt)  
Sparkling white wine (1/2 lt)

6.00

Vino bianco frizzante (1 lt)  
Sparkling white wine (1lt)

10.00

VINI BIANCHI /   WHITE WINES
bottiglia 

bottle
calice 
glass

Pignoletto frizzante “Doppio Bianco” bio DOP  
Az. Tre Monti – Emilia Romagna

17.00 4.00

Chardonnay “Bricola”  
Az. Bosco del Merlo – Friuli Venezia Giulia/Veneto

19.00 5.00

Vermentino Montecucco “Chiaranotte” DOC  
Az. Ribusieri – Toscana 

18.00 4.00

BOLLICINE /   SPARKLING WINES

Spumante Brut Rosè “Sofialvento”  
Az. Ribusieri – Toscana 

19.00 -

Prosecco DOC Extra-Dry millesimato  
Az. Paladin – Veneto 

20.00 5.00

VINO DOLCE /  SWEET WINES

Albana dolce “Casa Lola” DOCG  
Az. Tre Monti – Emilia Romagna

16.00 -

Bosco del Merlo Verduzzo passito “Soandre”  
Az. Bosco del Merlo - Friuli Venezia Giulia/Veneto

24.00 5.00

VINI ROSSI /   RED WINES

Sangiovese Superiore “Campo di Mezzo” bio DOC  
Az. Tre Monti – Emilia Romagna

17.00 5.00

Sangiovese Maremma Toscana “Solaura” DOC  
Az. Ribusieri – Toscana 

22.00 5.00

Lambrusco “Otello Ceci Nerodilambrusco” IGT  
Az. Ceci 1938 – Emilia Romagna 

20.00 -

Montecucco Supertuscan “Le Maciole”  
Az. Ribusieri – Toscana    

24.00 5.00

AMARI E DIGESTIVI /   BITTERS  

Amari e liquori  
Bitters and Spirits

3.50

Grappa  
Grappa

3.50

Grappa 903 o Barricata  
Aged grappa 

4.50

Acquavite Prime Uve bianca/nera  
Premium aged grappa

5.50

*Gentile cliente, la informiamo che alcuni prodotti possono essere surgelati 
all’origine o congelati in loco rispettando le procedure di autocontrollo ai 
sensi del regolamento Ce 852/2004. La invitiamo quindi a volersi rivolgere 
al responsabile di sala per avere tutte le informazioni relative al prodotto 
che desiderate. Si informa inoltre per qualsiasi informazione su sostanze e 
allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, a 
richiesta, dal personale in servizio.
*Dear guests, we inform you that, in compliance with the regulation (EC) N° 
852/2004, some products can be freezed. We kindly invite you to ask our 
restaurant staff for any information about the food you would like to order. 
For any information about food allergens, our staff will provide you with the 
corresponding documentation.


