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Restaurant  Deutsch



ANTIPASTI /  VORSPEISE

Dal mare /  Fischvorspeisen

Insalata di mare Dolcevita  
con verdure croccanti*  
Meeresfrüchtesalat Dolce Vita  
mit knäckigen Gemüsen*

14.00

Sautè di cozze in guazzetto  
accompagnato dal suo pane in bruschetta  
Miesmuschelsautè in Guazzetto (Ragout Sorte) von 
Brot in Bruschetta begleitet

12.50

Come uno speck di salmone,  
finocchio e arance di Sicilia  
Wie ein Speck aus Lachs,  
Fenchel und Sizilianische Orangen

14.50

Di terra /  Fleischvorspeisen

Prosciutto crudo di Parma Gran Crù  
Casa Modena e carpaccio di melone  
RohParmaschinken Dop  
und Melone Carpaccio

13.00

Carpaccio di pomodoro al sale di Cervia, 
mozzarella di bufala e olio al basilico  
Carpaccio mit Tomatensalz aus Cervia, 
Büffelmozzarella und Basilikumöl

11.50

SECONDI PIATTI /  HAUPTGERICHTE

Dal mare /  Hauptgerichte mit Fisch

Gran fritto di mare Dolcevita  
con verdure croccanti*  
Große Frittiertes von Meeresfrüchten  
mit knackigem Gemüse* 

19.50

Dal barbecue /  Fisch und gegrilltes Fleisch

Hamburger gourmet con le nostre patate fritte*  
(Pane, burger di manzo, cheddar, pomodoro fresco, 
bacon, insalata)  
Gourmet-Burger mit Pommes Frittes* 
(Brot, Rindsburger, Cheddar, frische  
Tomaten, Speck, Salat)

15.00

Tagliata di tonno con rucola e pomodorini*  
Tagliata (geschnitten) von Thunfisch  
mit Rukola und Kirschtomaten*

18.50

Gamberi al Vermentino  
Chiaranotte*  
Prawns in Vermentino  
Chiaranotte wine sauce*

20.00

Spiedini di pesce*  
Fischspießlein* 

22.00

INSALATE /  SALATE

Insalatona deliziosa (insalata, olive, mais, 
pomodoro e mozzarella)  
“Deliziosa” Salat (Salat, Oliven, Mais,  
Tomate und Mozzarella Käse)

12.00

Caesar salad (insalata verde, pollo alla griglia, 
crostini di pane, scaglie di grana e salsa Caesar)  
Caesar Salat (grüner Salat, gegrilltes 
Hähnchenbrust, knusprige Croutons,  
Grana-Käseflocken, Caesarsoße) 

13.00
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PRIMI PIATTI /  ERSTE GÄNGE

Dal mare /  Pasta und Risotto mit Fisch

Spaghetti classici alle vongole lupino  
Klassische Spaghetti mit Muscheln Lupino

14.50

Calamarata allo scoglio*  
Calamarata (Nudeln) mit Meeresfrüchte*

16.50

Di terra /  Pasta mit Fleisch

Paccheri in salsa di pomodoro fresco  
e basilico su spuma di mozzarella  
Pacchero in frischer Tomatensauce  
und Basilikum auf Mozzarella-Schaum

13.50

Fettuccine con ragout alla bolognese*  
“Fettuccine” (Nudeln) mit Bolognese sauce*

12.00
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Coperto / Gedeckt 2.00
Acqua microfiltrata (1 lt) / Mikrofiltriertes Wasser (1 lt) 1.50



DESSERT /  DESSERTS 

Insalata di frutta fresca  
Frischer Fruchtsalat

5.50

Pannacotta ai frutti rossi  
Pannacotta mit Rote Früchte

5.50

Cheesecake  
Käsekuchen

5.50

Tiramisù  
Tiramisu                                                                                                                                

5.50

Gran crema al caffè*  
Kaffeecreme*

4.00

DOLCI IN BARATTOLO* /  DESSERTS IN EINEM GLAS* 

Zuppa inglese  
Zuppa Inglese (Biskuitkuchen und Pudding)

6.50

Tris di cioccolati  
Schokoladen-Trio

6.50

Tiramisù classico  
Klassisches Tiramisu

6.50

Frutti di bosco e cioccolato bianco  
Beeren und weiße Schokolade

6.50

MENU BIMBI /  KINDER SPEISEKARTE

Primi baby /  Kinder pasta

Pasta al ragù, al pomodoro, al pesto*  
Pasta with Bolognese sauce, tomato 
sauce or pesto (basil sauce)*

6.50

Secondi baby /  Kinder zweite Gänge

Milanesina di pollo con patatine fritte*  
Milanese-style cutlet with fries*

8.00

Food Delivery

CONTORNI /  BEILAGEN

Patatine fritte con la buccia*  
Pommes im Korb mit Schale*

5.50
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Piatto consigliato dallo Chef
Vom Küchenchef empfohlenes Gericht

Piatto vegetariano
Vegetarisches Gericht

Ricetta del territorio
Lokales Rezept

I prezzi sono espressi in euro / Alle Preise sind in € angegeben

Entra nell’app e mettiti comodo!
Ordina e ricevi direttamente il pranzo  
o la cena nella tua Casa vacanza!
Betreten Sie die App herunt  
und Entspannen Sie sich!
Wählen Sie von unserer Karte - Ihre Bestel-
lung bringen Ihnen direkt in ihr Ferienhaus!

*Gentile cliente, la informiamo che alcuni prodotti possono essere surgelati 
all’origine o congelati in loco rispettando le procedure di autocontrollo ai 
sensi del regolamento Ce 852/2004. La invitiamo quindi a volersi rivolgere 
al responsabile di sala per avere tutte le informazioni relative al prodotto che 
desiderate. Si informa inoltre per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è 
possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal 
personale in servizio.
* Sehr geehrte  Gästin / Sehr geehter Gast, wir informieren Sie, daß einige 
Lebensmittel am Ursprungrsort tiefgekühlt oder vor Ort tiefgefroren  werden  
können, unter Einhaltung der Selbstüberwachungsverfaren, der Verordnung (EG) 
852/2004entsprechend sprechend. Bitte wenden Sie sich an den Saalmeister  
für weitere Informationen zum erwünschten Lebensmittel. Für weitere 
Auskunfte  auf Nährstoffe und Allergene, ist es möglich die auf Anfrage vom 
Bedienungspersonal zur Verfügumg gestellten Unterlagen nachzuschauen.



Vini rosati /  Rosè Weine

Rosato Poche Ore bio IGP  
Az. Tre Monti – Emilia Romagna

17.00 -

Vini bianchi /  Weiß Weine
bottiglia 
Flasche

calice 
glass

Pignoletto frizzante  
“Doppio Bianco” bio DOP  
Az. Tre Monti – Emilia Romagna

17.00 4.00

Albana secca “Vigna Rocca” bio DOCG  
Az. Tre Monti – Emilia Romagna

17.00 4.00

Vermentino Montecucco “Chiaranotte” DOC  
Az. Ribusieri – Toscana

18.00 4.00

Traminer IGP Tre Venezie  
Az. Bosco del Merlo -  
Friuli Venezia Giulia/Veneto

21.00 5.00

Sauvignon “Salcerella”  
Az. Tre Monti - Emilia Romagna

21.00 -
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Vini rossi /  Rote Weine

Sangiovese Superiore  
“Campo di Mezzo” bio DOC  
Az. Tre Monti – Emilia Romagna

18.00 5.00

Barbera frizzante “Doppio Rosso” IGP  
Az. Tre Monti – Emilia Romagna

17.00 -

Sangiovese Maremma  
Toscana “Solaura” DOC  
Az. Ribusieri – Toscana

22.00 5.00

Montecucco Supertuscan “Le Maciole”  
Az. Ribusieri – Toscana

24.00 -
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Bollicine /  Perlwein

Prosecco Extra-Dry millesimato DOC  
Az. Paladin - Veneto

20.00 5.00

Spumante Brut Rosè “Sofialvento”  
Az. Ribusieri – Toscana

19.00 4.00
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Acqua /  Wasser

Acqua Panna (0,75 lt)  
Stillwasser (0,75 lt)

3.50

Acqua San Pellegrino (0,75 lt)  
Sprudel (0,75 lt)

3.50

Birre in bottiglia /  Flasche Bier

Itala Pilsen 33 cl  3.50

Peroni no glutine 33cl 3.50

Peroni Gran Riserva Bianca 50 cl 5.50

Peroni Gran Riserva Rossa 50 cl 5.50

Peroni Gran Riserva doppio malto 50 cl 5.50

Grolsch 50cl 6.00

Birra alla spina /  Faß Weiß Bier

Birra bionda piccola (20 cl)  
Klein blondes Bier (20 cl)

3.50

Birra bionda media (40 cl)  
Mittel blondes Bier (40 cl)

5.00

Vino alla spina /  Fasswein

Vino bianco (50cl)  
Weißwein (50cl)

6.00

Vino bianco (1lt)  
Weißwein (1lt)

10.00

Vino rosso (50cl)  
Rotwein (50cl)

6.00

Vino rosso (1lt)  
Rotwein (1lt)

10.00

Vino bianco frizzante (50cl)  
Perlwein (50cl)

6.00

Vino bianco frizzante (1lt)  
Perlwein (1lt)

10.00

Amari e digestivi /  Bittere und Liköre

Limoncello  
Limoncello  

3.50

Amari e liquori  
Bittere und Liköre

3.50

Grappa  
Grappa (Art von Schnaps)

3.50

Grappa Barricata  
Alte oder barriquegereifte Grappa

4.50

Pepsi alla spina /  Faßpepsi

Piccola (20 cl)  
Klein (20 cl)

3.00

Media (40 cl)  
Medium (40 cl)

4.50

Bibite in lattina  
Dosengetränk

3.50

Vino dolce /  Süße Weine

Albana dolce “Casa Lola” DOCG  
Az. Tre Monti – Emilia Romagna

16.00 -

I prezzi sono espressi in euro / Alle Preise sind in € angegeben
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Vom Küchenchef empfohlener Wein

Vino locale 
Lokaler Wein


