Club del Sole

DESENZANO

* &k k
LAKE VILLAGE

ENGLISH




ANTIPASTI / STARTERS

Dal mare / Fish starters

Saute di cozze in guazzetto accompagnato dal suo pane in bruschetta* 15.00
Sauteed mussles with bruschetta bread*

Né cotto né crudo di tonno, stracciatella, colatura di alici e fave di cacao 17.00
Tuna tataki, stracciatella cheese, anchovy sauce and fava beans

Come uno speck di salmone, finocchio e agrumi di Lago 14.00
Deboned, salted and smoked salmon, fennel and citrus fruits

Di terra / Meat starters

Prosciutto crudo Parma dop e carpaccio di melone
Parma ham and melon carpaccio

Steak tartare di controfiletto di manzo con la sua garniture
Beef sirloin steak tartare with seasoning

Dall'orto / Vegetarian starters

Carpaccio di pomodoro al sale di Cervia, mozzarella di bufala e olio al basilico
Tomato, Cervia sea salt, buffalo mozzarella cheese and basil oil carpaccio

PRIMI PIATTI / PASTA

Dal mare / Fish pasta

Spaghetto quadrato Mancini alle vongole veraci e bottarga di muggine* 17.50
Mancini square-shaped spaghetti with clams and Muggine bottarga*

Risotto Carnaroli, con colori e sapori dal mare* 18.00
Seafood Carnaroli Risotto*

Dalla terra / Meat pasta

Gnocchetti di patate cacio e pepe di Sichuan
Potato gnocchi with “cacio e pepe” sauce

Chitarrina alluovo con pesto di erbe spontanee, patate e fagiolini
Spaghetti homemade with wild herb pesto, potatoes and green beans

Dall’orto / Vegetarian pasta

Pacchero in salsa di pomodoro fresco e basilico su spuma di burrata
Pacchero with fresh tomato and basil sauce and burrata mousse

,_-_a Food Delivery

Entra nell’app e mettiti comodo!
Ordina e ricevi direttamente il pranzo
o la cena nella tua Casa vacanza!

Enter the App and take relax!
Choose from the menu and your order will be
brought to you directly at your holiday home!
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SECONDI PIATTI / MAIN COURSES

Dal mare / Fish main courses

Gran fritto di mare*
Fried fish*

Gamberi al Vermentino Chiaranotte*
Prawns in Vermentino Chiaranotte wine sauce*

Insalata del lago, con misticanze, carpaccio e caviale di trota e latticello
Salad with misticanza mix, trout carpaccio and caviar and buttermilk

Dalla terra / Meat main courses

Hamburger gourmet accompagnato dalle nostre patate fritte*
Gourmet hamburger with fries*

Tagliata di controfiletto al sale di Cervia ( gr 350 c.a)
Sirloin tagliata with Cervia sea salt (approx. 350 g)

Dall'orto / Vegetarian main courses

La Parmigiana di melanzane... come si deve 16.00
Aubergine parmigiana

Buona Buona... ovvero la mia insalata di misticanze, verdure solide e liquide e frutti rossi  18.00
Buona Buona... misticanza salad mix, vegetables and red fruits

CONTORNI / SIDE DISHES

Insalata mista piccola 6.00
Small salad mix

Patatine fritte* 6.50
Fries*

Verdure di stagione grigliate espresse 7.00
Grilled mixed vegetables

DESSERT / DESSERTS

Tiramisu di Casa mia 8.50
Tiramisu

Bianco mangiare ai frutti di bosco 8.50
Biancomangiare (Sicilian almond milk pudding) with berries

Mousse al cioccolato e peperoncino e frutto della passione 8.50
Chocolate, chili pepper and passion fruit mousse

Carpaccio di ananas e melone con cremoso al fiordilatte
Pineapple and melon carpaccio with fiordilatte ice cream
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PIZZA /| PIZZAS

Schiacciatina 5.00
Olio, rosmarino
Olive oil, rosemary

Biancaneve
Mozzarella
Mozzarella cheese

Margherita
Pomodoro, mozzarella
Tomato sauce, mozzarella cheese

Napoli
Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano
Tomato sauce, mozzarella cheese, anchovies, oregano

Funghi
Pomodoro, mozzarella, funghi
Tomato sauce, mozzarella cheese, mushrooms

Salsiccia
Pomodoro, mozzarella, salsiccia
Tomato sauce, mozzarella cheese, sausage

Salame Dolce
Pomodoro, mozzarella, salame dolce
Tomato sauce, mozzarella cheese, salami

Prosciutto Cotto
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
Tomato sauce, mozzarella cheese, cooked ham

Funghi e Prosciutto
Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto
Tomato sauce, mozzarella cheese, mushrooms, cooked ham

Prosciutto Crudo
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo
Tomato sauce, mozzarella cheese, Parma ham

Vegetariana
Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, pomodorini
Tomato sauce, mozzarella cheese, aubergines, courgettes, cherry tomatoes

Diavola
Pomodoro, mozzarella, salame piccante
Tomato sauce, mozzarella cheese, spicy salami

Capricciosa
Pomodoro, mozzarella, cotto, funghi, carciofi, salsiccia, olive nere
Tomato sauce, mozzarella cheese, cooked ham, mushrooms, artichokes, sausage, black olives

Quattro Stagioni
Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto, carciofi, olive nere
Tomato sauce, mozzarella cheese, cooked ham, mushrooms, artichokes, black olives

Tonno e Cipolla
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla
Tomato sauce, mozzarella cheese, tuna, onion

Quattro Formaggi
Mozzarella, formaggi misti
Mozzarella cheese, other cheeses

Wourstel e Patate*
Pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine fritte
Tomato sauce, mozzarella cheese, wieners, fries
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Bufala
Base pomodoro, mozzarella di bufala, basilico
Tomato sauce, buffalo mozzarella cheese, basil

Club del Sole

Base focaccia / a crudo: prosciutto crudo, rucola,

pomodorini ciliegino, mozzarella di bufala

Schiacciatina dough / after baking: raw ham, rucola, cherry tomatoes, buffalo mozzarella cheese

Mortadellina* 13.00
Mozzarella / a crudo: mortadella, granella di pistacchio
Mozzarella cheese / after baking: mortadella, chopped pistachios

Contadina*
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, cipolla, salame piccante, gorgonzola
Tomato sauce, mozzarella cheese, fresh sausage, onions, spicy salami, Gorgonzola cheese

La pizza Club del Sole & eticamente sostenibile,
preparata con le eccellenze rappresentative del territorio italiano.

Club del Sole’s pizza is ethically sustainable,
prepared with the representative excellence of the italian territory.

LE AGGIUNTE / EXTRA PIZZA TOPPING

Salumi, formaggi 2.00
Cold cuts, cheeses cad./each

Gamberi*, prosciutto crudo, mozzarella di bufala, porcini*, speck Biancaneve 3.00
Prawns*, Parma raw ham, buffalo mozzarella cheese, porcini mushrooms*, speck cad./each

Doppio impasto, salame dolce, salame piccante 2.50
Double dough, salami and spicy salami cad./each

Tutte le altre variazioni 1.50
Other variations cad./each

*Gentile cliente, la informiamo che alcuni prodotti possono essere surgelati all'origine o congelati in loco rispettando le procedure
di autocontrollo ai sensi del regolamento Ce 852/2004. La invitiamo quindi a volersi rivolgere al responsabile di sala per avere tutte
le informazioni relative al prodotto che desiderate. Si informa inoltre per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni & possibile
consultare I'apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

*Dear guests, we inform you that, in compliance with the regulation (EC) N° 852/2004, some products can be freezed. We kindly
invite you to ask our restaurant staff for any information about the food you would like to order. For any information about food
allergens, our staff will provide you with the corresponding documentation.
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ACQUA / WATER
Acqua Panna (0,75 lt) . 4 3.50

~ACQUA-

Panna still water (0,75 It) PANNA

Acqua San Pellegrino (0,75 lt) & 3.50
San Pellegrino sparkling water (0,75 It) S.PELLEGRINO

BIRRE IN BOTTIGLIA / BEER IN BOTTLE
Itala Pilsen (33 cl)

Nastro Azzurro Prime Brew (33 cl)

Peroni Gran Riserva Bianca (50 cl)

Peroni Gran Riserva Rossa (50 cl)

Peroni Gran Riserva doppio malto (50 cl)

Bibita in Lattina (33 cl)
Canned Drink (33 cl)

BIRRA ALLA SPINA / DRAUGHT BEER

Birra bionda piccola (20 cl)
Small blonde beer (20 cl)

Birra bionda media (40 cl)
Medium blonde beer (40 cl)

AMARI E DIGESTIVI / BITTERS

Limoncello
Limoncello

Amari e liquori
Bitters and Spirits

Grappa
Grappa

Grappa Barricata
Aged grappa
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VINI BIANCHI / WHITE WINES

Regione

Chiaranotte - Vermentino Montecucco DOC Toscana
Az. Ribusieri

Prestige - Lugana DOP Lombardia
Az. Ca Maiol

Lugana DOC Lombardia
Az. Montunal

Molin - Vigneti storici - Lugana DOP Lombardia
Az. Ca Maiol

Orestilla - Lugana DOC Lombardia
Az. Montunal

Gewurztraminer - Alto Adige DOC Alto Adige
Az. Kellerei Kaltern

Le Comtes - Riesling FiAncia)/
Az. Domanie Edmond Reintz Alsazia

Le Secrets - Chablis AOC Francia /
Az. Heimbourger Chablis

VINI ROSATI / ROSE WINES

Roseri - Chiaretto Valtenesi DOC 21 Lombardia 20.00
Az. CaMaiol

Rosamara - Chiaretto Valtenesi DOC 22 Lombardia 25.00
Az. Costaripa - Mattia Vezzola

VINI ROSSI / RED WINES

Le Maciole - Montecucco Rosso DOC ‘19 Toscana
Az. Ribusieri

Solaura - Maremma Toscana DOC g Toscana
Az. Ribusieri

Campostarne - Rosso Valtenesi DOC g Lombardia
Az. Costaripa - Mattia Vezzola

Ripasso di Valpolicella Superiore DOC ) Veneto
Az. Begali

Corte del Lupo - Curtefranca Rosso DOC : Lombardia
Az. Ca del Bosco

Cuvée Du Chat - Beaujolais AOC i Francia
Az. La Pierre - Jean Claude Chanudet
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VINI SPUMANTI / SPARKLING WINES

Regione

Sofialvento Rosé - VSQ Toscana 19.00
Az. Ribusieri

Prosecco Extra Dry - DOC Mill.to Veneto
Az. Paladin

Soligo Extra Dry - Prosecco DOC Veneto
Az. Cantina di Soligo

Brut - Lugana DOC Lombardia
Az. CaMaiol — metodo classico

Creant - VSQ Lombardia
Az. Costaripa - Mattia Vezzola - metodo classico

Primessenza mill.to 2018 - Lugana DOC Lombardia
Az. Montunale - metodo classico

Rosé - VSQ Lombardia
Az. Costaripa - Mattia Vezzola - metodo classico

Cuvée Prestige - Franciacorta DOCG Lombardia
Az. Ca del Bosco — metodo classico

Cuvée Prestige - Franciacorta DOCG Lombardia
Az. Ca del Bosco — metodo classico - Formato Magnum 1,5 It

Cuvée Prestige - Franciacorta DOCG Lombardia
Az. Ca del Bosco — metodo classico - Formato Jeroboam 3 It

Annamaria Clementi mill.to 2014 Lombardia
Az. Ca del Bosco — metodo classico

Couvée de Reserve - Champagne AOC Francia
Az. Gallimard

Veuve Clicquot Ponsardin - Champagne AOC Francia
Az. Veuve Clicquot

1818 - Champagne AOC Francia
Az. Charles Le Bel

Dom Perignon mill.to 2012 - Champagne AOC Francia
Az. Dom Perignon
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Vini bianchi e rosati al calice / Glass of white or Rosé wine
Regione

Chiaranotte - Vermentino Montecucco DOC Toscana
Az. Ribusieri

Prestige - Lugana DOP 22 Lombardia
Az. Ca Maiol

Roseri - Chiaretto Valtenesi DOC Lombardia
Az. CaMaiol

Vini rossi al calice / Glass of red wine

Regione

Le Maciole - Montecucco Rosso DOC Toscana 6.00
Az. Ribusieri

Solaura - Maremma Toscana DOC i Toscana 6.00
Az. Ribusieri

Vini Spumanti al calice / Glass of sparkling wine

Regione

Sofialvento Rosé - VSQ Toscana 6.00
Az. Ribusieri

Soligo Extra Dry - Prosecco DOC Veneto 6.00
Az. Cantina di Soligo

Brut - Lugana DOC Lombardia 7.00
Az. CaMaiol — metodo classico

Cuvée Prestige - Franciacorta DOCG Lombardia
Az. Ca del Bosco — metodo classico
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